
Das QUARTIER ist dein Lieblings-Burgerrestaurant in Regensburg.  
Hier kannst du gemütlich draußen sitzen, mit der ganzen Familie zu  

Mittag essen – oder dich mit Spezln und Kolleginnen auf ein  
Feierabendbier treffen. 

Ob Veganer oder BBQ-Freundin, ob Studierende oder Businessleute:  
Das QUARTIER ist da, wo du sein darfst, wie du bist.  

Und bei uns bist du – genau so –  herzlich willkommen.

S C H Ö N ,  D A S S  D U  D A  B I S T



Die Burgersemmeln aus Bio-Dinkel wurden eigens mit der Bio-Bäckerei  
Wagner extra für uns entwickelt und werden jeden Tag frisch geliefert. 

Unser gesamtes Fleischsortiment kommt von der Metzgerei Meindl aus  
Burglengenfeld. Das Rindfleisch für unsere Patties wolfen wir  

zweimal täglich frisch.

Kein Bock auf Smalltalk?  
Das WLAN-Passwort ist:

Teile dein Burgererlebnis  
mit dem Hashtag: 

#quartierregensburg 

QUARTIER

Stadtamhof 10 
93059 Regensburg

T +49 941 30773311

burger@quartier-regensburg.de 
www.quartier-regensburg.de

R E G I O N A L

A L L E  S P E I S E N  G I B T ‘ S  A U C H  T O  G O

Alle Preise in Euro – inklusive Bedienung und Finanzamt.  

Wir übernehmen keine Haftung für Irrtümer, Druckfehler und Preisänderungen. Infos zu Allergenen, 

Lebensmittelunverträglichkeiten und Zusatzstoffen erhaltst du bei unserem Personal.

 
burgerstattbuero



M O N AT S S P E C I A L S

F Ü R ‘ N  D U R S C H T

HAUSGEMACHTE  
PFIRSICH-HIMBEER LIMO

5,90

HAUSGEMACHTE HOLUNDER LIMO 5,90

F Ü R ‘ N  R A U S C H

LIMONCELLO SPRITZ 7,60

Limoncello, Prosecco, Soda

F Ü R ‘ N  H U N G E R

CAMEMBURGER 16,20

vegane Dinkelsemmel, 150g Rindfleisch-Patty, 
Salate der Saison, Camembert, Tomate, gebratene 
Zwiebeln, Preiselbeermayo

VEGAN SLOPPY 15,70

vegane Dinkelsemmel, selbstgemachter Sloppy 
Joe (Kidneybohnen/Hafer), Röstzwiebeln, Tomate, 
veganer Käse  
 

V E G A N



E R F R I S C H E N D  U N D  O H N E  U M D R E H U N G E N

LABERTALER GOURMET still oder spritzig 0,25 l 3,10

LABERTALER MINERALWASSER still oder spritzig 0,75 l 6,30

TAFELWASSER 0,5 l 3,70

1 l 6,90

LUMO BIO ORANGE 0,33 l 4,90

LUMO BIO LEMON 0,33 l 4,90

COCA-COLA 1,2,5,6 / ZERO 1,2,3,5,6 0,2 l 3,30

0,4 l 4,60

PERLKRONE COLA-MIX 1,2,3,4,5,6 0,5 l 4,70

PERLKRONE ACE 4,5,6 0,5 l 4,70

ALMDUDLER 2 0,35 l 4,30

KARAMALZ 1,2,3,4 0,5 l 4,70

NAGLER SÄFTE 0,2 l 3,80

naturtrüber Apfel, Orange, Maracuja, Rhabarber,  
Johannisbeere 4, Pfirsich

0,4 l 5,60

SAFTSCHORLE 0,2 l 3,40

naturtrüber Apfel, Orange, Maracuja, Rhabarber,  
Johannisbeere 4, Pfirsich

0,4 l 4,80

HAUSGEMACHTE LIMOS 0,5 l 5,90

Pfirsich-Himbeer oder Holunder

1 Koffeinhaltig, 2 Farbstoff, 3 Süßstoffe, 4 Antioxidationsmittel,  

5 Konservierungsstoff, 6 Aromastoff, 7 Chininhaltig



G E G E N  D E N  B I E R D U R S C H T

B I S C H O F S H O F

REGENSBURGER HELL vom Fass 0,5 l 4,80

BRUCKMANDL REGENSBURGER HELL 0,33 l 3,90

ORIGINAL FESTBIER 0,5 l 5,20

NATUR RADLER 0,5 l 4,80

PILS 0,33 l 3,90

HELLES WEISSBIER 0,5 l 4,80

LEICHTES WEISSBIER 0,5 l 4,80

FREIGEIST ALKOHOLFREI 0,5 l 4,80

W E LT E N B U R G E R  K L O S T E R

BAROCK DUNKEL 0,5 l 4,80

DUNKLE WEISSE 0,5 l 5,30

HELLE WEISSE Alkoholfrei 0,5 l 4,80



F E I N E  W E I S S E  W E I N E

OPTA | ESPUMANTE BRUT | BAIRRADA | 2018 Flasche 34,00

Traditionell wie beim Champagner oder Crémant, 
liegt er 14 Monate auf der Hefe, was ihm seine 
Eleganz und aromatik verleiht. Knackig, frisch mit 
Grapefruitnoten und trotzdem schön rund.

0,1 l 4,50

GUTVONBEIDEN | SCHEUREBE | TROCKEN Flasche 19,00

Die Kreuzung aus Riesling und Bukettraube aus der 
Pfalz bringt tropische Aromen mit sich. Die süß-
säuerlichen Noten von Mango, Maracuja, Grapefruit, 
Ananas und schwarzer Johannisbeere prickeln 
sanft auf der Zunge.

0,1 l 
0,2 l

4,10 
6,20

CASA CLARA | CAPELA BRANCO | ALENTEJO Flasche 19,00

Cremig, ein bisschen Vanille und trotzdem frisch wie 
eine Limette. Und das aus einer heissen Region an 
der spanischen Grenze. Auch wenn er weiß ist,  
ist er ein toller Begleiter zu jedem Gericht.

0,1 l 
0,2 l

4,10 
6,20

LIMA & SMITH | TORMES | VINHO VERDE Flasche 21,00

Vinho Verde, die grünste Region Portugals. Die 
Trauben Avesso & Arinto bringen Aromen von reifer 
Birne und Apfel, dazu eine Frische mit feiner Säure.

HAIDEN | GRÜNEN VELTLINER Flasche 24,00

Der Österreicher fällt trotz typischer Aromen von 
weißem Pfeffer und Eindrücken von Orange und 
Mandarine, etwas runder und saftiger aus als 
andere Vertreter der Rebsorte.

B I O

S C H A U MW E I N



F E I N E  R O T E  W E I N E

CASA CLARA | CAPELA ROSÉ | ALENTEJO Flasche 19,00

Den Wein zeichnet sein weicher Charakter und  
Noten von Heidelbeeren aus. Ein wenig im Holz  
gereift, macht ihn geschmacklich vollmundig.

0,1 l 
0,2 l

4,10 
6,20

CASA CLARA | CAPELA TINTO | ALENTEJO Flasche 19,00

Die typische cuvee (trincadeira, Alicante bouschet 
& touriga Nacional) schmeckt fruchtig und tief am 
Gaumen, hat nuancenreiche Aromen und einen 
runden Körper.

0,1 l 
0,2 l

4,10 
6,20

VINHO NOVO | SENHORA COMPANHIA | TEJO Flasche 22,00

Ein Wein aus der Region Tejo, angelehnt an der Idee 
des Beaujolais Weins. Frisches Aroma, mit Noten 
von roten Beeren, frischer Kirsche, das Aroma 
entwickelt sich im Glas zu Gewürzen wie Zimt und 
Nelken. Im Mund sehr fruchtig, gute Säure verleiht 
Frische, mit feinem Tannin, süffig und elegant. 

0,1 l 
0,2 l

4,60 
6,70

PERSPECTIVA | GRANDE RESERVA TINTO | DOURO Flasche 29,00

Eine typische, kräftige Douro Cuvee mit einer 
harmonischen Säure, Aromen von dunklen Reifen 
Früchten, zwetschgenröster und Schokolade.

R O S É



U N S E R E  S I G N AT U R E S

GIN FIZZ 7,90

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

ESPRESSO MARTINI 7,90

Vodka, Espresso 1, Kahlua 1,2

E-PEROL 8,80

Erdbeer-Minze Püree, Aperol 7, Prosecco,  
Zitronensaft, Mineralwasser

LILLET WHITE PEACH 7,90

Lillet Rosé, White Peach 2,4,6,7, Prosecco

PFIRISICH-MARACUJA LILLET 7,90

Pfirsichsaft, Maracujasaft, Lillet, Prosecco,             
Mineralwasser

APEROL SPRITZ 7,60

Aperol 7, Prosecco, Mineralwasser

APEROL SOUR 6,80

Aperol 7, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup

1 Koffeinhaltig, 2 Farbstoff, 3 Süßstoffe, 4 Antioxidationsmittel,  

5 Konservierungsstoff, 6 Aromastoff, 7 Chininhaltig



G I N  &  T O N I C

4 cl Gin mit Thomas Henry Tonic 5,6,7

A  S C H N A P S E R L  G E H T  I M M E R

BOMBAY SAPPHIRE LONDON DRY GIN 8,80

TANQUERAY RANGPUR LIME 8,80

MONKEY 47 SLOE GIN 9,10

KAISER HILL 16 LONDON DRY GIN 9,30

PENNINGER 2 cl 3,50

Haselnuss, Marillenbrand, Williams Birne,  
Waldhimbeer Geist, Obstler, Bärwurz Bio

BERLINER LUFT 2 cl 3,50

JÄGERMEISTER 2 cl 3,50

BAILEYS 1,2,5,6 4 cl 4,80

1 Koffeinhaltig, 2 Farbstoff, 3 Süßstoffe, 4 Antioxidationsmittel,  

5 Konservierungsstoff, 6 Aromastoff, 7 Chininhaltig



W E R ‘ S  H E I S S  M A G

ESPRESSO 1 2,40

DOPPELTER ESPRESSO 1 3,10

TASSE KAFFEE 1 3,70

CAPPUCCINO 1 3,90

LATTE MACCHIATO 1 4,40

Aufpreis Hafermilch + 0,70

Organic English Breakfast 4,10

Organic Green Tea 4,10

Organic Forest Fruit 4,10

Rooibos Safari Bio Luxury Cup 4,10

NamasTee Würziger Chai 4,10

NamasTee Gold des Kurkuma 4,10

1 Koffeinhaltig, 2 Farbstoff, 3 Süßstoffe, 4 Antioxidationsmittel,  

5 Konservierungsstoff, 6 Aromastoff, 7 Chininhaltig



Z U M  A N FA N G  O D E R  N E B E N B E I

MAISKOLBEN MAL ANDERS 6,90

Maiskolben, gesalzenes Popcorn, Coleslaw

NACHOS À LA QUARTIER 8,40

Tortilla Chips, Sloppy Joe, Tomatensalsa,  
Hausgemachte Chili-Cheese-Sauce,  
frittierter Rucola

CAMEMBERT IM SPECKMANTEL 8,90

Camembert, Speck, Preiselbeer-Gin-Sauce,  
veganes Dinkelbrot, gebratene Zwiebeln, Salat



U N V E R Z I C H T B A R K E I T S  B U R G E R

Wir braten unser Rindfleisch standardmäßig medium.  
Alle Burger sind auch brotlos erhältlich.

CLASSIC 12,70

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty, 
Salate der Saison, Tomate, Dillgurke, eingelegte 
Zwiebeln, Spezial-Burgersauce

CLASSIC CHEESE 13,70

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty, 
Salate der Saison, Tomate, Dillgurke, eingelegte 
Zwiebeln, Cheddar-Käse, Spezial-Burgersauce

BBQ 14,00

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty,  
Salate der Saison, Tomate, gebratene Zwiebeln, 
Bacon, Spezial-BBQ-Sauce

CHILI CHEESE 14,70

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty,  
Salate der Saison, Tomate, Jalapeños, Cheddar- 
Käse, Spezial-Burgersauce, Chilli-Cheese-Sauce

VATO LOCO 14,70

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty, 
Salate der Saison, Tomate, Jalapeños, Guacamole, 
Bacon, Tortillachips, Spezial-Burgersauce



U N V E R Z I C H T B A R K E I T S  B U R G E R

Wir braten unser Rindfleisch standardmäßig medium.  
Alle Burger sind auch brotlos erhältlich.

WAIDLER BURGER 15,70

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty, 
Salate der Saison, Cheddar-Käse, Bacon, Kartoffel-
Puffer, Sour Cream, Rahmschwammerl

PULLED PORK 15,20

vegane Dinkelsemmel, grupfte Sau: speziell  
marinierte und im Smoker langsam gegarte  
Schweineschulter, Salate der Saison, Krautsalat, 
Bacon, Tomatensalsa, Spezial-BBQ-Sauce,  
Erdnussbuttersauce

SLOPPY JOE 11,90

vegane Dinkelsemmel, 150 g Spezial-Rinderhack-
fleisch (kein festes Patty), 2 x Cheddar-Käse,  
eingelegte Gurken, Röstzwiebeln, Tomaten

QUARTIER POUNDER 19,90

vegane Dinkelsemmel, 2x 150g Rindfleisch-Patty, 
Salate der Saison, Dillgurke, eingelegte Zwiebeln, 
Jalapeños, Bacon, Cheddar-Käse, Guacamole, 
Nachos, Tomate, Spezial-Burgersauce, Chili-
Cheese-Sauce

CHILDISH 9,90

vegane Dinkelsemmel, 150 g Rindfleisch-Patty, 
Ketchup



F L E I S C H L O S E  B U R G E R

Alle Burger sind auch brotlos erhältlich.

MIXED VEGETARIAN 12,10

vegane Dinkelsemmel, 3 x Cheddar-Käse, Salate 
der Saison, gebratene Zwiebeln, Jalapeños,  
eingelegte Gurken, Guacamole, Spiegelei,  
Spezial-Burgersauce, Spezial-BBQ-Sauce

GRILLKÄSE 12,90

vegane Dinkelsemmel, Kräuter-Grillkäse aus  
Kuhmilch, Salate der Saison, Mojo Verde, Tomate, 
Rote Bete, vegane Kräutermayonnaise, Spezial- 
Burgersauce

FALAFEL 13,10

vegane Dinkelsemmel, Falafel-Spinat-Kräuter-Patty,  
Salate der Saison, Humus, eingelegte rote Zwiebeln, 
Koriander-Minze-Joghurt

BIG BOMBAY 13,40

vegane Dinkelsemmel, Süßkartoffel-Linsen-Patty, 
Salate der Saison, Raita, Rote Bete, Karotte,        
Mango-Chutney

VEGANO LOCO 13,40

vegane Dinkelsemmel, Bohnen-Patty, Salate der 
Saison, Mais-Püree, Tomate, Jalapeños, Guacamole

V E G E T A R I S C H

V E G E T A R I S C H

V E G A N

V E G A N

V E G A N



B E I L A G E N

P O M M E S  VA R I AT I O N E N

PORTION POMMES 4,90

BEILAGENSALAT 4,40

HALB POMMES – HALB SALAT 4,60

SÜSSKARTOFFELPOMMES 6,20

CHILI CHEESE FRIES 8,90

50g Rinderhack vom Grill, Chili-Cheese Sauce,  
gehackte Jalapeños, Jalapeño-Ketchup

SLOPPY FRIES 8,60

Sloppy Joe Masse, eingelegte Gurken,  
Röstzwiebeln

WHISKEY FRIES 9,90

Whiskey-Rahmsoße, Speck, Parmesan

PULLED FRIES 9,40

Pulled Pork, Sour Cream, Spezial-BBQ-Sauce,  
gehackte jalapeños

Wahlweise mit Süßkartoffelpommes + 1,30



E X T R A S  Z U  D E N  B U R G E R N

S A U C E N  &  D I P S

ANIMAL STYLE +  1,00

Dein Rindfleisch-Patty wird zusätzlich in lecker  
Senf angebraten.

RINDFLEISCH-PATTY 5,90

GRILLKÄSE 4,90

SPIEGELEI 2,40

BACON +  1,50

CHEDDAR-KÄSE +  1,00

JALAPENO-KETCHUP 1,50

SPEZIAL-BBQ-SAUCE 1,50

SPEZIAL-BURGERSAUCE 1,50

SOUR CREAM 1,50

VEGANE MAYO 1,50

CHILI-CHEESE-SAUCE 2,50

GUACAMOLE 2,50



G R Ü N Z E U G

D R E S S I N G S

SALAT + 12,40

Blattsalat, Kapern, Oliven, Tomaten, 
Parmesan, Cashews, Dressing nach Wahl

+ GRILLKÄSE + 4,90

+ PULLED PORK + 5,10

+ VEGANES PATTY (Falafel oder Süßkartoffel-Linsen-Patty) + 4,20

BALSAMICO-JOGHURT-DRESSING
CREMIGES BALSAMICO-DRESSING V E G A N



D E S S E R T- S T O R M

GEBACKENES EIS 1,2,5,6 6,90

Mango-Chutney, Baileys Schaum (mit Alkohol)

BANANEN-SCHOKO-BROWNIE 6,90

Vanilleeis, Dulce de Leche

SORBET DER SAISON 3,20

1 Koffeinhaltig, 2 Farbstoff, 3 Süßstoffe, 4 Antioxidationsmittel,  

5 Konservierungsstoff, 6 Aromastoff, 7 Chininhaltig


